
お料理・お菓子・パンの教室

お申込み方法
体験レッスンの 24時間ご予約受付中！

体験レッスンお申込みページへ
［受付時間］ 火～土  :  9:00 ～ 16:30
　　　　　※日月祝は休校　
                               https://www.taiwa.ac.jp/lacarriere/

体験レッスン
＆

ラ・キャリエールの “カフェ・喫茶店開業クラス” は
カフェ開業に必要な知識が身につく全 18 回
【必修科目（座学・実習 12 回）+選択制レッスン（5回）＋
課題 ( 開業シミュレーション 1回 )】　

「喫茶」「経営」「調理」「選択制レッスン」

毎週土曜日の開講で、２クール先まで振替もＯＫ

開業前後のコンサルティングをさせていただきます

調理に自信がない初心者でも安心！基礎から学べる選択制レッスン

毎週入学ＯＫ！体験レッスン、入学のご相談は随時受け付け中！
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毎週土曜日（祝日を除く）にレッスンを開講。2クール先までの同じレッスンにお振替も可能ですので

ご都合にあわせて通っていただけます。

集客につながるメニュー立案のアドバイス、卒業後のサポート体制も充実しています。

受講料にプラスで「広告サポート」「補講」「コンサルティング」などの特典もございます。

また特定のメニューを対象としたプライベートレッスンなども可能です。（例：クレープ、サンドイッチ等）

決まった入学月はございませんので、いつでもご入学いただけます。

体験レッスンや入学に関するご相談は随時受付けておりますので、お気軽にお問合せください。

開業を機に初めて調理にチャレンジするという方も安心！選択制レッスンでは、料理の基礎やお菓子・

パンの基礎レッスンから学んでいただくことができます。一人作業で全てご自身で作るので、大事な

ポイントもしっかり身につきます。少しレベルアップした料理やお菓子・パン作りを学べる応用クラスも

あるので、よりスキルアップを目指したいという方にも最適です。
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で実践的な技術を伝授します。

最終課題の「開業シミュレーション」では、
それまでに学んだことを踏まえてご自身の店舗を考案していただき、
インストラクターが講評いたします。課題は自宅実践なので、
空いている時間に取り組んでいただけます。

体験レッスン当日のご入学で嬉しい３つの特典！

受講料
240,000 円から
受講料

240,000 円から

15,000円
OFF!
15,000円
OFF!
15,000円
OFF!
15,000円
OFF!

入学金
通常10,000 円のところ
入学金

通常10,000 円のところ

無料 !無料 !無料 !無料 !
基本からアレンジまで
メニュー考案に役立つ
基本からアレンジまで
メニュー考案に役立つ
1,650円相当の1,650円相当の

お料理本
プレゼント!
お料理本
プレゼント!
お料理本
プレゼント!
お料理本
プレゼント!

カフェ ・ 喫茶店開業クラス

入学キャンペーン
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４ 日 間 限 定 ！
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カフェ・喫茶店開業クラス
紹介ページ


